ENERGY @ EFFICIENT

@
CERTIFIED BY A Y ]CERT

Grol3klichengeratedatenbank
zum Nachweis des Energieverbrauchs

Grundlagen und Anforderungen
fur den Eintrag

(Stand: August 2018)

INDUSTRIEVERBAND HAUS-, HEIZ- UND KUCHENTECHNIK E.V.
Lyoner Str. 9 @ D-60528 Frankfurt/M. ¢ @ (069) 25 62 68-0 e Fax: (069) 25 62 68-100
e-mail: info(at)hki-online.de e homepage: www.hki-online.de




Grundlagen und Anforderungen fiir den Eintrag in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank zum
Nachweis des Energieverbrauchs bei GroRRkiichengeraten Seite 2 von 23

INHALT

1 Vorwort4

2 ANWENAUNGSDEIEICK .ot e e e 4
3 Profgrundlagen ... 5
4 ProduKtanforderUNgeN........cooiiiiiiiiiiiieieeee e 6
4.1  Kihlvitrinen im AuSgabebereiCh .........ccoooiiiiiiiiici e 6
4.2 HeiBIURAAMPIEL . ... 6
4.3 Gewerbliche Heil3getrankebereiter .............u i uiueiiiiiiiiiiiiiii e 7
O 11T 1S =Y o 8
4.5 HeilBUuMIUDACKOTEN ... ..uiiiiiiiiii e annnennne 8
4.6 Kippbratpfannen und Standbratpfannen..............ccccccoiiiiiiiiiiiiiiis 9
4.7 Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen.............ccccevvviiiiinieeeeeeennnn, 10
4.8 EtagenbacCkOfen .......oouuiiiiii i aane 11
4.9  REQENEIEISYSIEITIE ...ttt nnenannnes 11
0 T o Tod o] =T o PSPPSR 12
I R Y £ 0 Tl = o T 12
4.12 Durchlaufkihler fur Getrankeschankanlagen.............ccccccuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiennns 13
TG T 1 =1 (] {1 o PRSP 13
4.14 Mikrowellen-KombinatioNSGErate ......ccoeeeiivieiiiiiii e e e e eaaees 14
4.15 Wassernetzgebundene Trinkwasseranlagen zur Kiihlung und
CO2-ANTEICNEIUNG ..ottt 14
4.16 Doppelwandige Kochkessel und Schnellkochkessel mit drucklosem
KOCRIaUM.....cco e, 14
4.17 Gewerbliche KUChenmasChiNeN ........cooeeiiiiiicee e e 15
4.17.1 Planetenrihr- und — KNetmasChinen ............ccooiveiiiiiiiiiiiiis e ee e 15
4.17.2 Gemiseschneidmaschine mit umlaufenden Schneidwerkzeug...................... 15
4.17.3 Halb- oder vollautomatische Schneidemaschine................cccciiiiii s 15
4.17.4 Manuelle SchneidemasChiNg ............cooiviiiiiiiii e 15
4.17.5 BandSAgemasChINe ........ccoiiiiiiiiiii e a e 15
4.17.6 WOIf, UNgeKUNIT..... ... e e 16
A4.207.7 WOIF, QEKUNIL.....coeeee e e et e e e e e aaane 16
A T QU [ 11 USRS 16
S T V(= 16
4.17.10 Handmixer und HandrUhrer ... 16
4.17.11 RUSSEIMIXEY ...ttt e e e e e e e e e e e e 16
4.17.12 Gemiuseschalmaschine ... 16
4.17.13 KBSEIBIDE ... e 16
4.18 NUAEIKOCNET ... 17

© HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. HE, Stand: 01.08.2018



Grundlagen und Anforderungen fiir den Eintrag in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank zum

Nachweis des Energieverbrauchs bei GroRRkiichengeraten Seite 3 von 23
4.19 WalfelbaCKgerate .........oueiii e 17
4.20 Brat- Und GrillgEIaLE ........uuuiiiiiiiiiii e 17
4.20.1 Einseitige Bratmethode............oviiiiiii e 17
4.20.2 Doppelseitige BratmethOde..........cccooeeiviiiiiiiiiii i e e 18
4.21 Crepe- und Poffertjes-Backgerate ..............ccocouuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeees 18
5 Bewertung der ANfOrderUNGEN........cooiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee e 18
oI A S (1= oY =1 o] 11U S 18
5.2 Ablauf des Nachweisverfahrens ...........cccoooooiiiiiiiiiiiis e 19
5.3.1 Antrag auf Aufnahme in die Datenbank und Prifprotokoll .................ccccvviiviinnnns 19
5.3.2 Eintrag in die DAteNbhanK ..........ccoiiiiiiiiiiiii e 22
5.3.3 VerdffentliChUNGEN .........covieei e 22
5.3.4 EINtragSANUEIUNG ......uutuiiieettitiiieeeiiieteeeeeeeaeesaeasaeeseeseesessssssssesesssssessbseeeebenesnesnnnnes 22
SRR (011 (=11 0= (= Lo [PPSR 22
B5.3.6 MANGEL ... e 23
TR T A 1 oo 1T o 23
TG Tt T o T [0 PRI SRS 23

© HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. HE, Stand: 01.08.2018



Grundlagen und Anforderungen fiir den Eintrag in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank zum
Nachweis des Energieverbrauchs bei GroRRkiichengeraten Seite 4 von 23

1 Vorwort

Die Datenbank HKI CERT Grof3kiichentechnik informiert dartiber, welchen Energieverbrauch
GrolR3kiichengerate beinhalten.

Dieses Dokument legt Grundlagen und Anforderungen fest, die fir den Eintrag in die Daten-
bank notwendig sind.

Die Datenbank, einschlie3lich eines optionalen Bildnachweises, dient Betreibern, Handlern,
Fachplanern und Interessierten als Mdglichkeit zur Informationsbeschaffung tGber den Ener-
gieverbrauch von Grol3kiichengeréaten.

Der HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kichentechnik e.V., als unabhangige, neutrale
und kompetente Stelle, untersucht und bewertet die Produktmerkmale sorgfaltig auf Grund-
lage von Prufprotokollen.

Alle Bewertungen konnen tagesaktuell tber die HKI CERT Grof3kiichentechnik Homepage
unter http://grosskuechen.cert.hki-online.de abgerufen werden.

Eine Erweiterung der Datenbank auf weitere Informationen kann jederzeit erfolgen.

Ziel der Datenbank HKI CERT Grol3kiichentechnik ist es, den Beitrag zur Sicherung hoch-
wertiger, energieeffizienter Grol3kiichengerate voranzutreiben.

Die Datenbank ist ¢ffentlich zugéanglich. Ein Eintrag ist sowohl HKI Mitgliedern als auch
Nichtmitgliedern mdoglich.

2 Anwendungsbereich

Die Datenbank HKI CERT GroRRkiichentechnik gilt fir Gerate in Grof3kiichen und anderen
lebensmittelverarbeitenden Betrieben, die nach Art und Ausfiihrung fir den gewerbsmalidigen
Gebrauch bestimmt sind. Sie gilt nicht fir Haushaltsgeréate.

Auf Basis standardisierter Festlegungen und einheitlichen Vorgaben zur Methodik von Ener-
gieverbrauchsmessungen von GroRRkichengeréten erfolgt eine Bestimmung des Energiever-
brauchs.

Die im HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. zusammengeschlossenen
Herstellerfirmen geben die ermittelten Energieverbrauchswerte und Gerétedaten o6ffentlich
bekannt und stellen die Gite ihrer Geréate dar.

Mit den Ergebnissen, die aus diesen Messverfahren resultieren, wird dem Kunden die Mog-
lichkeit gegeben, vor dem Erwerb eines neuen Grof3kiichengerats, dasjenige auszuwahlen,
welches flir seine Betriebsbedurfnisse am energieeffizientesten arbeitet.
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3 Prafgrundlagen
Prifgrundlage bildet die fur das Produkt anzuwendende nationale Norm.

DIN 18872-3: Grol3kiuchengerate — Kaltetechnische Einrichtungskomponenten — Teil 3: Kuhl-
vitrinen im Ausgabebereich; Anforderungen und Priifung:2006-06

DIN 18873-1 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 1: HeiBluftdampfer:2012-12

DIN 18873-2 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 2: Gewerbliche Heil3getrankebereiter:2016-02

DIN 18873-3 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 3: Fritteusen:2018-02

DIN 18873-4 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 4: HeiBumluftbackdfen:2013-04

DIN 18873-5 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 5: Kippbratpfannen und Standbratpfannen:2016-02

DIN 18873-6 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen:2016-02

DIN 18873-7 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 7: Etagenback6fen:2012-07

DIN 18873-8 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GrofZkiichengeraten —
Teil 8: Regeneriersysteme:2013-04

DIN 18873-9 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten —
Teil 9: Kochzonen:2012-12

DIN 18873-10 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRRkiichengeréaten —
Teil 10: Eismaschinen:2012-12

DIN 18873-11 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Gro3kiichengeraten —
Teil 11: Durchlaufkihler fir Getrankeschankanlagen:2013-04

DIN 18873-12 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Gro3kiichengeraten —
Teil 12: Brattfen:2013-04

DIN 18873-13 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Gro3kiichengeraten —
Teil 13: Mikrowellen-Kombinationsgerate:2013-05

DIN 18873-14 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten —
Teil 14: Wassernetzgebundene Trinkwasseranlagen zur Kihlung und COz-Anreicherung:
2014-09

DIN 18873-15 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Gro3kiichengeraten —
Teil 15: Doppelwandige Kochkessel und Schnellkochkessel mit drucklosem Kochraum:
2016-02

DIN 18873-16 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRR3kiichengeraten —
Teil 16: Gewerbliche Kiichenmaschinen:2016-02

© HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. HE, Stand: 01.08.2018



Grundlagen und Anforderungen fiir den Eintrag in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank zum
Nachweis des Energieverbrauchs bei GroRRkiichengeraten Seite 6 von 23

DIN 18873-17 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten —
Teil 17: Nudelkocher:2016-09

DIN 18873-18 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRRkiichengeraten —
Teil 18: Waffelbackgerate:2016:09

DIN 18873-19 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten —
Teil 19: Brat- und Grillgerate:2016:09

DIN 18873-20: Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3klichengeraten —
Teil 20: Crepe- und Poffertjes-Backgeréte:2016:09
4 Produktanforderungen

Es werden der Energieverbrauch und weitere optionale Anforderungen von Grof3kiichenge-
raten erfasst, mittels denen unter Abschnitt 3 aufgefihrten nationalen Normen.

4.1 Kuhlvitrinen im Ausgabebereich

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Kuhlvitrinen im
Ausgabebereich zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18872-3 Grol3kiichengerate — Kaltetechnische Einrichtungskomponenten — Teil 3:
Kahlvitrinen im Ausgabebereich; Anforderungen und Priifung:2006-06 werden folgende Pro-
duktanforderungen einer Kihlvitrine im Ausgabebereich durch Messungen dargestellt:

DIN 18872-3:2006-06 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
7 Energieverbrauch kWh

4.2 HeiBluftdampfer

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von gewerblichen
HeilRluftddmpfern zwecks Bestimmung des Energie- und Wasserverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-1 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 1: Heilluftdampfer:2012-12, werden folgende Produktanforderungen eines Heil3-
luftddmpfers durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-1:2012-12 Produktanforderung Einheit

Abschnitt

6.2 Aufheizzeit im HeilBumluftbetrieb bei einem min
Einstellwert von 165 °C

6.3 Energieverbrauch im Leerlauf im Heiumluft- | kwWwh
betrieb (sensible Warmeabgabe)

7 Energieverbrauch unter Last im Heil3umluft- kWh
betrieb

7 Wasserverbrauch unter Last im HeiRumluft-
betrieb

7 Anzahl der verwendeten Steine zur Messung | STK
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unter Last im HeiBumluftbetrieb

8 Energieverbrauch unter Last im Dampfbetrieb | kWh
Wasserverbrauch unter Last im Dampfbetrieb | |
Anzahl der verwendeten Wasserbehalter zur | [STK]
Messung unter Last im Dampfbetrieb
Energieverbrauch unter Last im Kombibetrieb | kwh
Wasserverbrauch unter Last im Kombibetrieb | |

9 Anzahl der verwendeten Wasserbehalter zur | [STK]
Messung unter Last im Kombibetrieb

9.3.1.2 Energieeffizienz bei Gas betriebenen %
Geraten im Kombibetrieb

9.3.2.2 Energieeffizienz bei Elektrisch betriebenen %
Geraten im Kombibetrieb

Anhang A (informativ) Latente Warmeabgabe kWh

ANMERKUNG

Der Gesamtenergieverbrauch besteht bei Gasgeraten aus Gas- und Stromverbrauch

4.3 Gewerbliche Heil3getrankebereiter

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von gewerblichen
HeilRgetréankebereitern zwecks Bestimmung der Energieverluste getroffen.

Nach DIN 18873-2 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 2: Gewerbliche HeiRgetrankebereiter:2016-02 werden folgende Produktanforde-
rungen eines gewerblichen Heil3getrankebereiters durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-2:2016-02 Produktanforderung Einheit
Abschnitt
5 Energieverlust bei HeiRgetrankebereitern pro | kWh
Tag
5 Energieverlust bei Heil3getrankebereitern pro | kWh
Tag bei optionalen Energiesparbetriebsarten
6 Ausgabeleistung Espresso Tassen/Stunde
6 Ausgabeleistung Cappuccino Tassen/Stunde
6 Ausgabeleistung Cafe Creme Tassen/Stunde
6 Ausgabeleistung HeiRwasser Tassen/Stunde
6 Ausgabeleistung Filterkaffee Tassen/Stunde
7 Energieverlust bei Milchkihlschrank- \W
Systemen pro Tag
7 Energieverlust bei Milchkihlschrank- \W
Systemen pro Tag und pro Liter Milchbehalt-
erfassungsvermaogen
ANMERKUNG

Vollstandige Ausgabeleistungen sind den Herstellerunterlagen zu entnehmen
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4.4 Fritteusen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Fritteusen
zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-3 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 3: Fritteusen:2018-02 werden folgende Produktanforderungen einer Fritteuse
durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-3:2018-02 Produktanforderung Einheit
Abschnitt
6.2 Energieverbrauch Vorheizzyklus kWwh
6.3.2 Energieeffizienz Vorheizzyklus %
7.2 Energieverbrauch Warmhaltezyklus tber 2 h | kWh
7.3.2 Energieverbrauch Warmhaltezyklus Gber 2 h | kWh/kg
pro Kilogramm Frittierdl
8.3 Energieverbrauch im Frittierzyklus kWh
8.4.4 Produktionsmenge je Stunde kg/h
8.4.5 Energieverbrauch im Frittierzyklus pro Kilo- | kWh/kg
gramm tiefgekihlter Pommes Frites
9.1 Gesamtenergieverbrauch kWh
Anmerkung: Der angegebene Wert beinhaltet
einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung
9.1 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm tief- | kWh/kg
gekuhlter Pommes frites
Anmerkung: Der angegebene Wert beinhaltet
einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung
Anhang A (informativ) | Sensible Warmeabgabe Jis (W)
Anhang B (informativ) Latente Warmeabgabe Jis (W)

4.5 HeiRumluftbackodfen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Heil3umluft-
backdfen zwecks Bestimmung des Energie-, Zeit- und Wasserverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-4 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 4: HeiBumluftbacktfen:2013-04 werden folgende Produktanforderungen eines
HeilBumluftbackofens durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-4:2013-04 Produktanforderung Einheit
Abschnitt

6.2 Aufheizzeit bis zum Erreichen von 180 °C Min

6.2 Energieverbrauch beim Aufheizen kWh

7 Energieverbrauch im Leerlauf kWwh
8.2 Energieverbrauch im Heil3umluftbetrieb ohne | kWh

Beschwadung
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8.2 Gewichtsunterschied der Steine (vorher ge- Kg
wassert/nachher trocken)

9.2 Energieverbrauch im HeiRumluftbetrieb mit kWwh
Beschwadung

9.2 Gewichtsunterschied der Steine (vorher ge- Kg

wassert/nachher trocken)

4.6 Kippbratpfannen und Standbratpfannen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Kippbratpfan-
nen und Standbratpfannen zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-5 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 5: Kippbratpfannen und Standbratpfannen:2016-02 werden folgende Produktanfor-
derungen einer Kippbratpfanne und Standbratpfanne durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-5:2016-02 Produktanforderung Einheit

Abschnitt

6.3.2 Energieverbrauch Vorheizzyklus kWh

6.3.3 Energieverbrauch Vorheizzyklus pro Fla- Wh/dm?
cheneinheit

7.3 Energieverbrauch Warmhaltezyklus tber 1 h | kWh

7.4.1 Energieverbrauch Warmhaltezyklus Gber 1 h | Wh/dm?2
pro Flacheneinheit

8.3 Energieverbrauch im Bratzyklus kWwh

8.4.2 Energieverbrauch im Bratzyklus pro Kilo- | kWh/kg
gramm gekuihlter Hackfleischplatte(n)

8.4.4 Produktionsmenge je Stunde kg/h

9.3 Energieverbrauch Aufheizzyklus von Wasser | kWh

9.4.3 Energieverbrauch Aufheizzyklus von Wasser | kWh/kg
pro Kilogramm Wasser

9.4.5 Energieeffizienz Aufheizzyklus von Wasser %

10.1 Gesamtenergieverbrauch kWh
Anmerkung: Der angegebene Wert beinhaltet
einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung

10.1 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm ge- | kWh/kg

kihlter Hackfleischplatte(n)

Anmerkung: Der angegebene Wert beinhaltet
einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung
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4.7 Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Kipp-
Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs
getroffen.

Nach DIN 18873-6:Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen:2016-02 werden folgende
Produktanforderungen einer Kipp-Druckgarpfanne und Stand-Druckgarpfanne durch Mes-
sungen dargestellt:

DIN 18873-5:2016-02 Produktanforderung Einheit
Abschnitt
10 Gesamtenergieverbrauch Braten kWh

Anmerkung: Der angegebene Wert beinhaltet
einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung

10 Gesamtenergieverbrauch Braten pro Kilo- kWh/kg
gramm gekuhlter Hackfleischplatte(n)

Anmerkung: Der angegebene Wert beinhaltet
einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung

DIN 18873-6:2016-02 Produktanforderung Einheit
Abschnitt
6.2.4.2 Gesamtenergieverbrauch Druckdampfzyklus | kWh

Anmerkung: Der angegebene Werte beinhal-
tet einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung

6.2.4.3 Gesamtenergieverbrauch Druckdampfzyklus | kWh/kg
pro Kilogramm Kartoffeln

Anmerkung: Der angegebene Werte beinhal-
tet einen Nutzungsfaktor zur Gewichtung

7.2.4.2 Gesamtenergieverbrauch Druckgarzyklus kWwh

7.2.4.3 Gesamtenergieverbrauch Druckgarzyklus pro | kWh/kg
Kilogramm Wasser

8 Gesamtenergieverbrauch Braten und Druck- | kWh
garen
8 Gesamtenergieverbrauch Braten und Druck- | kWh/kg

garen pro Kilogramm Lebensmittel
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4.8 Etagenbackdfen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Etagen-
backofen zwecks Bestimmung des Energie- und Wasserverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-7 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 7: Etagenbackofen:2012-07 werden folgende Produktanforderungen eines Eta-
genbackofens durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-7:2012-07 Produktanforderung Einheit

Abschnitt

7 Energieverbrauch im Leerlauf kWwh

8 Energieverbrauch unter Last ohne Be- kWh
schwadung

8.1 Energieverbrauch unter Last mit Be- kWh
schwadung

8.1 Wasserverbrauch unter Last mit Be- kg
schwadung

4.9 Regeneriersysteme

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Regenerier-
systemen zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-8 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 8: Regeneriersysteme:2013-04 werden folgende Produktanforderungen eines
Regeneriersystems durch Messungen dargestellt:

4.9.1 Regeneriergerate fur Tablettsysteme

4.9.1.1 Kihlen mit Berlicksichtigung der warmen Mentukomponenten

DIN 18873-8:2013-04 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

5.1.3 Gesamtenergieverbrauch kWh
514 Energieverbrauch je Tablett kWh

4.9.1.2 Regenerieren ohne Beriicksichtigung der kalten Mentikomponenten

DIN 18873-8:2013-04 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

5.2.3 Gesamtenergieverbrauch kWwh
5.2.4 Energieverbrauch je Tablett kWh
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4.9.1.3 Aktives Kiuhlen und Regenerieren mit Berlcksichtigung der kalten Menikom-

ponenten

DIN 18873-8:2013-04 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

5.3.3 Gesamtenergieverbrauch kWh
534 Energieverbrauch je Tablett kWh

4.9.2 Regeneriergerate fur Gro3gebindesysteme mittels Heil3luft und Kontaktwarme

4.9.2.1 Kihlen

DIN 18873-8:2013-04 Produktanforderung Einheit
Abschnitt

6.1.3 Gesamtenergieverbrauch kWh
6.1.4 Energieverbrauch je Speisenbehélter kWh
4.9.2.2 Regenerieren

DIN 18873-8:2013-04 Produktanforderung Einheit
Abschnitt

6.2.3 Gesamtenergieverbrauch kWwh
6.2.4 Energieverbrauch je Speisenbehélter kWwh

4.10 Kochzonen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Kochzonen
zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-9 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 9: Kochzonen:2012-12 werden folgende Produktanforderungen einer Kochzone
durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-9:2012-12 Produktanforderung Einheit

Abschnitt

9 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm kWh/kg
Wasser

411 Eismaschinen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Eismaschinen
zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-10 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichenge-
raten — Teil 10: Eismaschinen:2012-12 werden folgende Produktanforderungen einer Eisma-
schine durch Messungen dargestellt:
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4.11.1 Zyklisch produzierende Eismaschinen

DIN 18873-10:2012-12 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

5.2.3 Energieverbrauch pro Kilogramm Eis kWh/kg
5.4 Eistemperatur gemessen an der Oberflache °C

5.4 Eisschichtdicke bei Energieverbrauch mm
522 Wasserverbrauch I

5.4 Eisschichtdicke bei Wasserverbrauch mm
4.11.2 Kontinuierlich produzierende Eismaschinen

DIN 18873-10:2012-12 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

5.3.3 Energieverbrauch pro Kilogramm Eis kWh/kg
5.4 Eistemperatur gemessen an der Oberflache °C

5.4 Eisschichtdicke bei Energieverbrauch mm
5.3.2 Wasserverbrauch I

54 Eisschichtdicke bei Wasserverbrauch mm
412 Durchlaufkthler fir Getrankeschankanlagen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Durchlaufkih-
lern fur Getrankeschankanlagen zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-11 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GrofRkiichenge-
raten — Teil 11: Durchlaufkihler fir Getrankeschankanlagen:2013-04 werden folgende Pro-
duktanforderungen eines Durchlaufkiihlers fur Getrankeschankanlagen durch Messungen
dargestellt:

DIN 18873-11:2013-04 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

7 Elektrische Energie je 24 h ohne Ausgabe kWh
von Getranken

7 Maximale elektrische Energie je 24 h kWh

4.13 Bratofen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Brattfen
zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-12 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichenge-
raten — Teil 12: Brattfen:2013-04 werden folgende Produktanforderungen eines Bratofens
durch Messungen dargestellt:
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DIN 18873-12:2013-04 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

9.1 Gesamtenergieverbrauch bei Umluft kWh

9.1 Gesamtenergieverbrauch bei stiller Hitze kWh

414 Mikrowellen-Kombinationsgerate

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Mikrowellen-
Kombinationsgeraten zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-13 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichenge-
raten — Teil 13: Mikrowellen-Kombinationsgeréate:2013-05 werden folgende Produktanforde-
rungen eines Mikrowellen-Kombinationsgerates durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-13:2013-05 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
10.1 Gesamtenergieverbrauch kWh

4.15 Wassernetzgebundene Trinkwasseranlagen zur Kithlung und CO»-
Anreicherung

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von wassernetz-
gebundenen Trinkwasseranlagen zur Kihlung und CO2-Anreicherung zwecks Bestimmung
des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-14 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRRkiichenge-
raten — Teil 14: Wassernetzgebundene Trinkwasseranlagen zur Kuihlung und CO»-
Anreicherung:2014-09 werden folgende Produktanforderungen einer wassernetzgebundenen
Trinkwasseranlage zur Kihlung und CO2-Anreicherung durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-14:2014-09 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

5 Elektrische Energie ohne Trinkwasserbezug kWh/Tag

6 Maximale elektrische Energie unter Trink- kWh
wasserbezug

7 Ausgabeleistung I/min

4.16 Doppelwandige Kochkessel und Schnellkochkessel mit drucklosem
Kochraum

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von doppelwandi-
gen Kochkesseln und Schnellkochkesseln zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs ge-
troffen.

Nach DIN 18873-15 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Gro3kiichenge-
raten — Teil 15: Doppelwandige Kochkessel und Schnellkochkessel mit drucklosem Koch-
raum: 2016-02 werden folgende Produktanforderungen eines doppelwandigen Kochkessel
und Schnellkochkessel mit drucklosem Kochraum durch Messungen dargestellt:
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DIN 18873-15:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
8.1 Gesamtenergieverbrauch kWh
8.2 Gesamtenergieverbrauch je Kilogramm Was- | kWh/kg
ser

4.17 Gewerbliche Kiichenmaschinen

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Gewerbliche
Klchenmaschinen zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-16 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichenge-
raten — Teil 16: Gewerbliche Kiichenmaschinen:2016-02 werden folgende Produktanforde-
rungen von Gewerblichen Kiichenmaschinen durch Messungen dargestellt:

417.1 Planetenrihr- und —knetmaschinen

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
6.3 Energieverbrauch pro Kilogramm Last Whlkg

4.17.2 Gemuseschneidmaschine mit umlaufenden Schneidwerkzeug

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
7.4 Energieverbrauch je Kilogramm Last Wh/kg

4.17.3 Halb- oder vollautomatische Schneidemaschine

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
8.24 Energieverbrauch Wh

4.17.4 Manuelle Schneidemaschine

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
8.3.2 Energieverbrauch Wh

4.17.5 Bandsagemaschine

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt
9.4. Energieverbrauch je m2 Wh/m?
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4.17.6 Wolf, ungekuhlt

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

10.2.2 Energieverbrauch je Kilogramm Last Whlkg
4.17.7 Wolf, gekuhlt

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

10.3.2 Energieverbrauch je Kilogramm Last Wh/kg
4.17.8 Kutter

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

11.4 Energieverbrauch je Kilogramm Last Whlkg
4.17.9 Mixer

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

12.3 Energieverbrauch je Kilogramm Last Wh/kg
4.17.10 Handmixer und Handruhrer

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

13.2 Energieverbrauch im Lastzyklus Wh
4.17.11 Russelmixer

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

14.2 Energieverbrauch im Lastzyklus Wh
4.17.12 Gemuseschalmaschine

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

15.3 Energieverbrauch je Kilogramm Last Whlkg
4.17.13 Kasereibe

DIN 18873-16:2016-02 | Produktanforderung Einheit
Abschnitt

16.4 Energieverbrauch je Kilogramm Last Whlkg
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4,18 Nudelkocher

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Nudelkochern
zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-17 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRkiichenge-
réaten — Teil 17: Nudelkocher: 2016-09 werden folgende Produktanforderungen von Nudelko-
chern durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-17:2016-09 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

9.1 Gesamtenergieverbrauch kWwh

9.2 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm kWh/kg
Wasser

4.19 Waffelbackgeréate

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Waffelbackge-
raten zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-18 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRRkiichenge-
raten — Teil 18: Waffelbackgerate:2016-09 werden folgende Produktanforderungen von Waf-
felbackgeréate durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-18:2016-09 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

8.1.2 Gesamtenergieverbrauch im Backzyklus kWwh

8.1.2 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm ge- | kWh/kg
backenem Teig

4.20 Brat- und Grillgerate

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Waffelbackge-
raten zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-19 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRRkiichenge-
raten — Teil 19: Brat- und Grillgerate:2016:09 werden folgende Produktanforderungen von
Waffelbackgeréate durch Messungen dargestellt:

4.20.1 Einseitige Bratmethode

DIN 18873-19:2016-09 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

8.1.1 Gesamtenergieverbrauch kWh

8.1.1 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm tief- | kWh/kg
gekuhlter Hackfleischplatten
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4.20.2 Doppelseitige Bratmethode

DIN 18873-19:2016-09 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

8.1.1 Gesamtenergieverbrauch kWwh

8.1.1 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm tief- | kWh/kg
gekunhlter Hackfleischplatten

4.21 Crepe- und Poffertjes-Backgerate

Es werden Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Crepe- und
Poffertjes-Backgeraten zwecks Bestimmung des Energieverbrauchs getroffen.

Nach DIN 18873-20 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3ktichenge-
raten — Teil 20: Crepe- und Poffertjes-Backgerate: 2016:09 werden folgende Produktanforde-
rungen von Crepe- und Poffertjes-Backgeraten durch Messungen dargestellt:

DIN 18873-20:2016-09 | Produktanforderung Einheit

Abschnitt

8.1.2 Gesamtenergieverbrauch kWh

8.1.2 Gesamtenergieverbrauch pro Kilogramm ge- | kWh/kg
backenem Teig

5 Bewertung der Anforderungen

5.1 Priflaboratorium

Prufungen kdnnen von folgenden Einrichtungen vorgenommen werden:

¢ Ein herstellendes Unternehmen muss Uber ein eigenes, geeignetes, internes Laboratori-
um verfligen, das durch eine separate Drittstelle anerkannt wurde oder im Rahmen der
Gesamtzertifizierung des Unternehmens nach DIN EN 1SO 9001:2008 zertifiziert ist. Ein
Abnahmeprotokoll von Priflaboratorien flir Energiemessungen ist beim HKI Industriever-
band Haus-, Heiz- und Kichentechnik e.V. erhaltlich und ist diesem als dokumentierter
Nachweis vorzulegen.

e Ein externes, unabhangiges, akkreditiertes Priflaboratorium nach DIN EN ISO/IEC
17025, wobei die erforderlichen Messungen in einem externen, unabhéngigen, akkredi-
tierten Priflaboratorium, und von deren Fachkraften, durchgefihrt werden.

e Ein externes, unabhangiges, akkreditiertes Priflaboratorium nach DIN EN ISO/IEC
17025, wobei die erforderlichen Messungen bei dem herstellenden Unternehmen in ei-
nem geeigneten Laboratorium durch eine Fachkraft eines externen, unabhangigen, ak-
kreditierten Priflaboratoriums durchgefiihrt oder begleitet werden.

Die Ubersendung des Aufnahmeantrages beinhaltet zugleich das Ergebnis der Priifungen in
Form eines Prufprotokolls gemald Anhang dieser Grundlagen. Gelangen mehr als drei Da-
tensatze zur Eintragung, Ubersendet der Antragsteller die Daten in tabellarischer Form an
den HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kichentechnik e.V. Die dazu notwendige Tabelle
in Dateiformat kann bei dem HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kichentechnik e.V.
elektronisch angefordert werden.

© HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. HE, Stand: 01.08.2018




Grundlagen und Anforderungen fiir den Eintrag in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank zum
Nachweis des Energieverbrauchs bei GroRRkiichengeraten Seite 19 von 23

5.2 Ablauf des Nachweisverfahrens
5.3.1 Antrag auf Aufnahme in die Datenbank und Prifprotokoll

Zur Aufnahme von Grof3kiichengeraten in die Datenbank HKI CERT GroRRkiichentechnik
sind, je nach GroRRklchengerat, ein vollstandiger Aufnahmeantrag und ein Priufprotokoll zur
Produktprifung nach dem aktuellen Stand der unter Abschnitt 3 aufgefiihrten nationalen
Normen beim HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. einzureichen.

Folgende Anhange und Prifprotokolle sind dem HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und K-
chentechnik e.V. zu Ubersenden:

Anhang A

zum Nachweis der Produktanforderungen von Kihlvitrinen im Ausgabebereich zur Eintra-
gung in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18872-3: GroRKi-
chengerate — Kéaltetechnische Einrichtungskomponenten — Teil 3: Kuhlvitrinen im Ausgabe-
bereich; Anforderungen und Priifung:2006-06

Anhang B

zum Nachweis der Produktanforderungen von HeiBluftdampfern zur Eintragung in die HKI
CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-1 Methoden zur Bestimmung
des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten — Teil 1: HeiBluftdampfer:2012-12

Anhang C

zum Nachweis der Produktanforderungen von Gewerblichen Heil3getrankebereitern zur Ein-
tragung in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-2 Metho-
den zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroRRkiichengeraten — Teil 2: Gewerbliche
HeilRgetrankebereiter:2016-02

Anhang D

zum Nachweis der Produktanforderungen von Fritteusen zur Eintragung in die HKI CERT
GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-3 Methoden zur Bestimmung des
Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten — Teil 3: Fritteusen:2018-02

Anhang E

zum Nachweis der Produktanforderungen von Fritteusen zur Eintragung in die HKI CERT
GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-4 Methoden zur Bestimmung des
Energieverbrauchs von Gro3kiichengeraten — Teil 4: Heil3umluftbackofen:2013-04

Anhang F

zum Nachweis der Produktanforderungen von Kippbratpfannen und Standbratpfannen zur
Eintragung in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-5 Me-
thoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten - Teil
5:Kippbratpfannen und Standbratpfannen:2016-02

Anhang G

zum Nachweis der Produktanforderungen von Kipp-Druckgarpfannen und Stand-
Druckgarpfannen zur Eintragung in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank
nach DIN 18873-6 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grol3kiichengera-
ten — Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen:2016-02

Anhang H

zum Nachweis der Produktanforderungen von Etagenbackéfen zur Eintragung in die HKI
CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-7 Methoden zur Bestimmung
des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten — Teil 7: Etagenbackdfen:2012-07
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Anhang |

zum Nachweis der Produktanforderungen von Regeneriersystemen zur Eintragung in die
HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-8 Methoden zur Be-
stimmung des Energieverbrauchs von GroRRkiichengerdten — Teil 8: Regeneriersyste-
me:2013-04

Anhang J

zum Nachweis der Produktanforderungen von Kochzonen zur Eintragung in die HKI CERT
GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-9 Methoden zur Bestimmung des
Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten — Teil 9: Kochzonen:2012-12

Anhang K

zum Nachweis der Produktanforderungen von Eismaschinen zur Eintragung in die HKI
CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-10 Methoden zur Bestim-
mung des Energieverbrauchs von GroRkiichengeraten — Teil 10: Eismaschinen:2012-12

Anhang L

zum Nachweis der Produktanforderungen von Durchlaufkiihler fir Getrankeschankanlagen
zur Eintragung in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-11
Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GrofRkiichengerdten — Teil 11:
Durchlaufkihler fur Getrankeschankanlagen:2013-04

Anhang M

zum Nachweis der Produktanforderungen von Brattfen zur Eintragung in die HKI CERT
GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-12 Methoden zur Bestimmung des
Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten — Teil 12: Bratéfen:2013-04

Anhang N

zum Nachweis der Produktanforderungen von Mikrowellen-Kombinationsgeréten zur Eintra-
gung in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-13 Methoden
zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroR3kiichengerdten — Teil 13: Mikrowellen-
Kombinationsgerate:2013-05

Anhang O

zum Nachweis der Produktanforderungen von wassernetzgebundenen Trinkwasseranlagen
zur Kuhlung und COz-Anreicherung zur Eintragung in die HKI CERT GROSSKUCHEN-
TECHNIK Datenbank nach DIN 18873-14 Methoden zur Bestimmung des Energiever-
brauchs von GroR3kiichengeraten — Teil 14: Wassernetzgebundene Trinkwasseranlagen zur
Kihlung und CO-Anreicherung:2014-09

Anhang P

zum Nachweis der Produktanforderungen von wassernetzgebundenen Trinkwasseranlagen
zur Kiihlung und COz-Anreicherung zur Eintragung in die HKI CERT GROSSKUCHEN-
TECHNIK Datenbank nach DIN 18873-15 Methoden zur Bestimmung des Energiever-
brauchs von Grol3kiichengeraten — Teil 15: Doppelwandige Kochkessel und Schnellkoch-
kessel mit drucklosem Kochraum:2016-02

Anhang Q

zum Nachweis der Produktanforderungen von wassernetzgebundenen Trinkwasseranlagen
zur Kiihlung und COz-Anreicherung zur Eintragung in die HKI CERT GROSSKUCHEN-
TECHNIK Datenbank nach DIN 18873-16 Methoden zur Bestimmung des Energiever-
brauchs von GrofZkiichengeraten — Teil 16: Gewerbliche Kiichenmaschinen:2016-02

Anhang R
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zum Nachweis der Produktanforderungen von Nudelkocher zur Eintragung in die HKI CERT
GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-17 Methoden zur Bestimmung des
Energieverbrauchs von Grol3kiichengeraten — Teil 17: Nudelkocher:2016-09

Anhang S

zum Nachweis der Produktanforderungen von Waffelbackgeraten zur Eintragung in die HKI
CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-18 Methoden zur Bestim-
mung des Energieverbrauchs von GroRRklichengeraten — Teil 18: Waffelbackgerate:2016-09

Anhang T
zum Nachweis der Produktanforderungen von Brat- und Grillgeraten zur Eintragung in die
HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-19 Methoden zur Be-
stimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten — Teil 19: Brat- und Grillgera-
te:2016-09

Anhang U

zum Nachweis der Produktanforderungen von Crepe- und Poffertjes-Backgerate zur Eintra-
gung in die HKI CERT GROSSKUCHENTECHNIK Datenbank nach DIN 18873-20 Methoden
zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grof3kiichengeraten — Teil 20: Crepe- und Pof-
fertjes-Backgerate:2016-09

Der Antragsteller verpflichtet sich durch seine Unterschrift die Grundlagen dieser Datenbank
anzuerkennen.

Die Produktpriifung muss an einem auf dem Markt verfligbaren Seriengerat erfolgt sein.

Aufnahmeantrag und Prifprotokoll zur Produktprifung muss im Original eingereicht werden
bei:

HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V.
Lyoner Straf3e 9
D-60528 Frankfurt/Main

Fur die Bewertung und das Eintragen in die Datenbank HKI CERT Grof3kiichentechnik mus-
sen Aufnahmeantrag und Prufprotokoll folgende Angaben enthalten:

Antragsteller

Name des Herstellers

Anschrift des Herstellers

Internetadresse

Email

Typenbezeichnung

Ausstattung

Nominelle Anschlussleistung [kW]

Nennwertbelastung [kKW]

Prifjahr

Prufstelle

Optional: Weitere Anforderungen

Optional: Bilddatei (png, jpg)

Optional: Kommentare vom Hersteller (z.B. Erlauterung der Ausstattung oder spezieller

Betriebszustéande)

o Anschlussmadglichkeit an ein intelligentes Energiemanagementsystem nach
DIN 18875 GroRRkichengerate — Leistungsoptimierungsanschluss:2015-06

o Produktanforderungen (analog Punkt 4.1 bis 4.9)
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5.3.2  Eintrag in die Datenbank

Nach erfolgreicher Prifung und Bewertung der eingereichten Unterlagen wird der Hersteller
mit dem entsprechenden Typ zeitnah in die Datenbank eingetragen. Der Hersteller erhalt
eine Ruckmeldung tber den erfolgten Eintrag.

Der Eintrag in die Datenbank erfolgt nur fir den Typ des gepriften GroRRkiichengerates, das
fur den Eintrag vom Hersteller beantragt und fur das eine Genehmigung erteilt worden ist.

5.3.3 Veroéffentlichungen

Auf einer o6ffentlich zuganglichen Homepage, erreichbar tber die Homepage des HKI Indust-
rieverbandes Haus-, Heiz- und Kichentechnik e.V. www.hki-online.de, kbnnen Uber eine
Suchfunktion <GERATE NACH HERSTELLER> oder <GERATE NACH TYP> die eingetra-
genen Produkte abgerufen werden. Betreiber, Handler, Fachplaner und Interessierte nutzen
diese Recherchemdglichkeit, um sich dartber zu informieren, welchen Energieverbrauch
entsprechende GrolRkiichengerate besitzen.

Neben den Kontaktdaten des Herstellers kdnnen dort auch die technischen Daten des einge-
tragenen GroRR3klchengerates abgerufen werden.

Folgende Daten werden in der Datenbank angezeigt:

o Stammdaten

> Eintrag vom

> Hersteller

> Modell

> Anschlussleistung nominell [W]

> Prufjahr

> Prifstellennummer

Optional: Bild

Produktanforderungen (analog Punkt 4.1 bis 4.14)

Prifgrundlage (analog Punkt 3)

Ausstattung (optional)

Anforderungen (optional)

Herstellerkommentar (optional, z.B. Erlauterung der Ausstattung oder spezieller

Betriebszustéande)

o Anschlussmadglichkeit an ein intelligentes Energiemanagementsystem nach
DIN 18875 GrofR3kiichengeréte - Leistungsoptimierungsanschluss

5.3.4 Eintragsanderung

Eine Eintragsanderung findet statt, wenn Erganzungen, Erweiterungen oder Anderungen des
eingetragenen GrofR3kiichengerates vorgenommen wurden, die Einfluss auf die zugrundelie-
genden Anforderungen gemafR Abschnitt 5.1 haben.

Art und Umfang der Prifungen werden im Einzelfall vom HKI Industrieverband Haus-, Heiz-
und Kichentechnik e.V. in Abstimmung mit dem Antragsteller festgelegt.

5.3.5 Kostenbeitrag

Die Abdeckung der Kosten fir die Einstellung und Erfassung von Grof3kiichengeréten in die-
se Datenbank erfolgt fur HKI Mitglieder Giber den Mitgliedsbeitrag. Nichtmitglieder zahlen im
ersten Jahr der Eintragung einen Beitrag zur Kostenerstattung von 600,00 € pro GroRRki-
chengeréat, in den Folgejahren von je 300,00 €. Bei mehr als drei einzustellenden Grofl3ku-
chengeraten kontaktieren Nichtmitglieder bitte den HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und
Klchentechnik e.V. Eine Rabattierung fur Nicht HKI Mitglieder ist mdglich.
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5.3.6 Mangel

Werden eingereichte Produktdaten angezweifelt, besteht einmalig die Mdglichkeit einer un-
entgeltlichen Korrektur, z.B. wenn es sich um einen Ubermittiungsfehler handelt. Werden die
in der Datenbank eingestellten Daten von einem Dritten angezweifelt, wird der HKI dies dem
Hersteller zur Kenntnis geben und ihn zur Stellungnahme auffordern. Bestatigt der Hersteller
die eingestellten Daten ist der HKI berechtigt diese von einer neutralen Prifstelle durch Re-
ferenzmessung Uberprifen zu lassen. Diese kostenpflichtige Uberprifung durch das Zertifi-
zierungsinstitut wird der HKI veranlassen, wenn der Einspruchsteller und der Hersteller sich
gegenuber dem HKI verpflichten, im Falle des Unterliegens die entstehenden Kosten der
Prifung zu Gbernehmen.

Das Verfahren sollte binnen drei Monaten nach Antragstellung abgeschlossen sein. Wah-
rend dieses Zeitraums werden die in der Datenbank eingestellten Daten mit einem Hinweis
auf die laufende Uberprufung gekennzeichnet.

5.3.7 Erldschen

Sofern Mangel an der Prifung festgestellt werden, erlischt der Eintrag sowie die Berechti-
gung zum Nachweis Uber die Datenbank HKI CERT GroRRkuchentechnik, durch Information
des HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. an den Antragsteller.

5.3.8 Logo

Gerate, die in der Datenbank  HKI CERT  GroR3kiuichentechnik  unter
http://grosskuechen.cert.hki-online.de/ eingetragen sind und den normierten Produktanforde-
rungen entsprechen, kénnen durch den Hersteller mit dem Logo der Datenbank HKI CERT

GrolRRkiichentechnik gekennzeichnet und beworben werden.

Der HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V. stellt dem Antragsteller das
Logo (Bild 1) in einem gangigen Dateiformat zu deren Verwendung zur Verfigung.

Es ist ausschlieBlich das Logo fir eingetragene Gerate zu verwenden.

ENERGY @k EFFICIENT
@
CERTIFIED BY L ICERT

Bild 1 — Logo fir Geréte, die in der Datenbank HKI CERT GroRRklichentechnik
eingetragen sind und den normierten Produktanforderungen entsprechen
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